
 

Il Ristorante im Pförtnerhaus 
 

Wochenkarte 

 

Aperitivi 

Cocktail di Ananas Mojito mit Rum, frisch gepr. Ananassaft, Limette & Soda 0,4 Ltr.      9,50€ 

 

Vini de Settimana 

Nero di Troia  Puglia    2024 (Rosso)      0,75 Ltr.            27,90€ 

Lugana  Valmarone  2024 (Bianco)      0,75 Ltr.             27,90€ 

 

Pizza 

Pizza di Pistacchio: mit frischer Mascarpone, Pistazie & frischem schwarzem Trüffel                        16,90€ 

Pizza di Bufola: mit Büffelmozzarella, Cocktailtomaten & frischem Basilikum                         15,90€ 

 

Frische Spargel 

frischer Spargel in Buttersauce mit Salzkartoffeln und Rosmarin Schinken                           23,90€ 

frischer Spargel gratiniert mit Parmesan und Salzkartoffeln                 22,90€ 

 

Antipasti 

Insalata di Rucola mit Avocado, Orangenfilet, Walnuss & Pecorino Käse               17,50€ 

Carpaccio di Spada: Schwertfisch Carpaccio mit mariniertem Dressing & Flusskrebse             16,90€ 

Tartar di Salmone: Wildlachstartar mit Avocado Mousse auf Rote Beete Carpaccio              17,50€ 

 

Paste 

Hausgem. Ravioli gefüllt mit Käse in Burro-Salbei-Sauce & Parmesan               16,50€ 

Bavette Trapanese: mit Seeteufelfilet, Kapern, Oliven in Weißwein-Tomaten-Sauce leicht Pikant            17,50€ 

Spaghetti Vongole mit Scampi in Weißwein-frischer Kräuter-Sauce – Pikant               16,90€ 

 

Carni 

Geschmorrte Ochsenbacken in Portwein-Sauce auf Kartoffelpürree & Steinpilzen              27,90€ 

Rosa gebratene Kalbsfiletmedaillions auf Tagliolini Tartufo mit frischem schwarzem Trüffel            27,90€ 

Scaloppina Sicilia: Kalbsmedaillions mit überbackenen Auberginen & Pecorino Käse  

in Tomaten-Weißwein-Sauce & frischen Kräutern        27,90€ 

Irisches Rinderfilet vom Weideochsen in Barolo-Sauce mit frischem Trüffel                          39,90€ 

 

Pesce alla Griglia 

Frisches Seezungenfilet gefüllt mit Scampi & grünem Spargel in Weißwein-Zitronen-Sauce             27,90€ 

Fischsuppe Mediteranea hausgemacht mit Knoblauchbrot                            29,00€ 

Sogliola alla Griglia gegrillte Seezunge 500g.                   38,00€ 

Rombo alla Griglia gegrillter Babysteinbutt 500g.                                29,90€ 

Orata alla Griglia gegrillte Goldbrasse                    25,50€ 

Branzino alla Griglia gegrillter Seewolf                    25,50€ 

Lotte alla Griglia gegrillter Seeteufel                               28,90€ 

 

Pesce im Salzmantel 

Dorade im Salzmantel für 1 Person                               31,00€ 

Dorade im Salzmantel für 2 Personen                    60,00€ 

 

Dolci 

hausgemachtes Zitronen Tiramisu           8,90€ 

 

 

Extra Brotkorb             2,50€ 

 

 

Buon Appetito 


